
Eure
Hochzeit im 
Fuchshof



ein so bedeutendes Ereignis wie eine Hochzeit sollten Sie 
nicht irgendwo feiern. 

Egal ob im engen Kreis der Familie oder mit 200
Personen, unter Palmen in unserem Aussenbereich oder in 
einem unserer Verantaltungsräume. Wir im Fuchshof sind 

stets darum bemüht, dass dieser besondere Tag, ein 
unvergesslicher wird.

Das Fuchshof-Team

Liebes Brautpaar,





Unsere Räumlichkeiten
Ob unter den Palmen auf unserer Terrasse, in unserem 
Biergarten oder doch lieber in einem unserer 
Veranstaltungräume, bei uns im Fuchshof hast du die qual 
der Wahl,  wie du deine Hochzeit veranstalten möchtest.
Unsere Terrasse bietet Platz für bis zu 80 Personen und in 
kombination mit unserem Biergarten finden sogar 160 
deiner Gäste unter freiem Himmel ihren Platz.
Unsere Innenräume bieten ingesamt Platz für bis zu 210 
Personen. Jeweils 60 in unserem Restaurantbereich, 30 in 

unserem „Blue Room“, 60 in dem 
Wintergarten und noch einemal 60 im 
Veranstaltungsraum 3.
Jeder unserer Innenräume verfügt über eine 
Klima - / Lüftungsanlage.



Die folgenden Raumkombinationen sind buchbar:

• Blue Room			   bis 30 Personen			   150€
• Wintergarten			   bis 60 Personen			   250€
• Blue Room + Raum 3	 bis 120 Personen 		  500€
• Komplett*			   bis 150 Personen		  800€

* Wintergarten +Blue Room+Raum 3

Für den perfekten Start eurer Hochzeitsfeier bieten wir 
wahlweise einen Empfang mit Getränken und Fingerfood an.

Preise :
Fingerfood								       15€/Person
Getränke (Sekt/Bier/ Softgetränke/Longdrinks)	 15€/Person

Empfang



Menüangebot
Wir bieten ein Menüangebot, mit 3 Gängen, für bis zu  

30 Personen an.

Das Menü könnt ihr aus folgenden Gerichten 
zusammenstellen:

Suppe
	 •	 Hochzeitssuppe
	 •	 Minestrone 
	 •	 Hummercremesuppe
	 •	 Broccolicremesuppe
	 •	 Fischsuppe

Vorspeise
	 •	 Rindercarpaccio 
	 •	 Lachstrilogie
	 •	 Bruschettatrilogie
	 •	 Gebackene Mozzarella
	 •	 Rindertatar vom Black Angus 	
		  Rind
	 •	 Antipastivariationen



Hauptgang
	 •	 Gefüllte Rinderrouladen
	 •	 Kalbsbäckchen 
	 •	 Kalbshaxenscheiben in Merlot
	 •	 Schweinemedaillons in Orangen-Pfeffersoße
	 •	 Holzfäller Cordon Bleu 
	 •	 Hähnchen Cordon Bleu
	 •	 Meeresfrüchte Risotto
	 •	 Gebratener Oktopus
	 •	 Schwertfischsteak
	 •	 Alle Arten von Schnitzeln, paniert oder gegrillt
	 •	 Zwiebelrostbraten

Dessert
	 •	 Duo vom Schokoladenmousse
	 •	 Tiramisu
	 •	 Nuss-Nougat-Marzipan Törtchen
	 •	 Schokoladensoufleé mit Vanillesoße

Der Menüpreis beträgt 89€ pro Person.

Kinder zwischen 7-14 Jahren zahlen den halben Preis.
Kinder unter 7 Jahren sind kostenfrei.



Büffetangebot
Das Büffet könnt ihr aus folgenden Gerichten 

zusammenstellen:

Suppe
	 •	 Hochzeitssuppe
	 •	 Minestrone 
	 •	 Hummercremesuppe
	 •	 Broccolicremesuppe
	 •	 Fischsuppe

Vorspeisen
	 •	 Rindercarpaccio 
	 •	 Lachstrilogie
	 •	 Bruschettatrilogie
	 •	 Gebackene Mozzarella
	 •	 Rindertatar vom Black Angus Rind
	 •	 Antipastivariationen



Hauptgänge
	 •	 Gefüllte Rinderrouladen
	 •	 Kalbsbäckchen 
	 •	 Kalbshaxenscheiben im Merlot
	 •	 Schweinemedaillons in Orangen-Pfeffersoße
	 •	 Holzfäller Cordon Bleu 
	 •	 Hähnchen Cordon Bleu
	 •	 Meeresfrüchte Risotto
	 •	 Gebratener Oktopus
	 •	 Schwertfischsteak
	 •	 Alle Arten von Schnitzeln, paniert oder gegrillt
	 •	 Ungarisches Rindergulasch
	 •	 Hähnchencurrygeschnetzeltes
	 •	 Rinderflilet 

Beilagen
	 •	 Reis
	 •	 Selleriekartoffeln Püreé
	 •	 Potatoes
	 •	 Spätzle
	 •	 Süßkartoffelpommes
	 •	 Semmelknödel



Vegane Gerichte
	 •	 In Mandelmehl frittierte Aubergine
	 •	 Beyond Meat Burger
	 •	 Ratatouille
	 •	 Rote Bete Carpaccio
	 •	 Sojabolognese

Vegetarische Gerichte
	 •	 Semmelknödel mit Pilzragout
	 •	 Gemüselasagne
	 •	 Veggie Burger



Getränke
Ab 50 Personen könnt ihr unsere Getränkepauschale 
bestellen.
Diese kostet 80€ pro Person und gilt für alle aufgelisteten 
Getränke, die innerhalb von 5 Stunden, nach beginn der 
Bewirtung, bestellt werden.

Folgende Getränke sind inbegriffen:
 
	 •	 Alle Coca Cola Produkte in 0,33 Liter Flaschen
	 •	 Alle Saftgetränke von FA. Lindauer 	
	 •	 Alle alkoholfreien Biergetränke ( Dinkelacker)
	 •	 Hausgemachte Limonaden 
	 •	 Mineralwasser Teinacher Gourmet mit und ohne 
		  Kohlensäure 
	 •	 Wein, Bier, Cocktails/ Longdrinks und 
		  Heißgetränke



Musik & Deko
An eurem perfekten Abend, kann es an guter Musik und 
Deko nicht fehlen. Wir können euch auf Anfrage folgende 
Dienstleistungen zur Verfügung stellen:

Dj : 1400€/ Abend
Pianist: 2000€/ Abend
Band: 3000€/ Abend

In Sachen Deko ist unser Ansprechpartner die Gärtnerei 
Klein in Kornwestheim.

Selbstverständlich besteht auch die Möglichkeit auf unserem 
Gelände Trauungen durchzuführen.



Kontakt
Bei Fragen stehen wir euch selbstverständlich gerne zur 
Verfügung und sind wie folgt zu erreichen:

E-Mail: kontakt@restaurant-fuchshof.de
Telefon: +49 7141 4871538

Instagram: @fuchshofrestaurant
Web: www.restaurant-fuchshof.com/contact-reservations

Wir freuen uns auf euch 

Das Fuchshof-Team



Das Fuchshof-Team

Peter und Dora Sager

Das Team



Wir freuen uns auf euch .

Das Fuchshof-Team



Fuchshof Restaurant
Familie Sager

Fuchshofstraße 66
71638 Ludwigsburg
Tel.07141/4871538

www.restaurant-fuchshof.com


